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BODEGAS GRATIAS. FAMILIA'Y VINEDOS

vinos artesanos y sostenibles
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VINOS GRATIAS /variedades autdctonas

Vino tinto suelo calizo.
Zona: Levante espafiol. Manchuela (sin DO)

VARIEDAD:
Bobal

VINEDOS, SUELOS Y PARAJE:

Este vino nace en el paraje de la Castellana, en
Alborea, a 700 msm, con vifias viejas de méas de
50 afos, cultivadas en vaso bajo un régimen
estricto de secano y mediante practicas
ecologicas que siguen los métodos tradicionales
de poda y manejo. Esta parcela se asienta a los
pies de un pequefio cerro de piedra, donde la
caliza emerge en una veta blanca en la parte mas
alta del vifiedo. Son estas cepas las que
vendimiamos por separado para elaborar este
vino. Suelo de caliza que aporta mineralidad.

ELABORACION:

Fieles a nuestra filosofia de minima intervencion,
se elabora de forma artesanal con mimo vy
respeto. La vendimia manual la realizamos en
cajas en su punto Optimo de maduracion con
selecciéon de racimos en campo. En bodega
encubamos directamente los racimos enteros sin
despalilllar, chafando la uva con los pies para
favorecer el incio de la fermentacion. Durante su
corta maceracion de 5-7 dias regamos
diariamente el sombrero con una jarra para
realizar una extraccion suave. Al terminar su
fermentacion con levadura indigena, realizamos
una crianza de 8 meses en barrica de roble
francés usada. Este vino fue tratado con el menor
filtrado posible para respetar su esencia, asi que
es posible encontrar algin sedimento en la
botella; es un reflejo de su esencia y su
elaboracion.

Suelos

Produccion: 600 botellas
Rendimiento: 1.000 bot/ha

VINOS GRATIAS:

Los vinos Gratias se basan en 2 pilares
fundamentales de la viticultura de nuestra region,
las uvas Bobal y Tardana, para nosotros las mas
relevantes variedades autoctonas de la
Manchuela. Por eso la familia Gratias queremos
mostrar la gran versatilidad y riqueza de estas
uvas elaborando diferentes tipos de vinos
mostrando los diversos suelos y orientaciones
que nos brindan los rios Cabriel y Jdcar.

VINOS DE SUELOS:

El suelo es el origen de todo, y en estos 3 vinos lo
expresamos en su forma mas pura en lo que
llamamos ‘trilogia suelos’. Al explorar la
versatilidad de la Bobal, descubrimos en este
suelo calizo la rusitcidad de su terroir.

iPOR QUE SOY CALIZA?:

Es un homenaje al suelo que da vida a este vino,
aportando su caracter Gnico. Un tributo a la
caliza, la piedra que da identidad a este vino.
Suelo y vid en perfecta armonia para revelar una
Bobal con una rusticidad inconfundible.

CATA Y GASTRONOMIA:

Soy Caliza es el vino mas austero de la trilogia,
presenta una mineralidad increible que le aporta
una personalidad inconfundible donde la tiza se
hace protagonista.

Ideal para descorchar con sus otros companeros
en la trilogia de suelos y sentir la influencia del
terroir en la uva Bobal.

iSabias que? Soy Caliza fue el ultimo vino en incorporarse al proyecto de suelos. Su tona gris evaca a
la caliza, el ultimo de los suelos tipicos de Manchuela que quisimos mostrar, cerrando asi esta trilogia
de suelos que refleja la esencia de nuestra tierra a través de la expresion del Bobal segln su terroir.




