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Enología, bodega, viticultura... 

Somos una familia que 

comparte una visión:

un vino ético,

y la bodega que hemos

creado es nuestro vehículo 

para conseguirlo.
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Situada en el Levante Español, en 
la Manchuela (Casas Ibáñez, 
España) somos frontera entre 
Valencia y Albacete, justo en la 
confluencia de los ríos Cabriel y 
Júcar a tan solo 80 km del 
Mediterráneo, junto a 3 pueblos: 
Villatoya, Alborea y Casas Ibáñez.

Ubicación Junto al lecho del río, está a unos 
400 metros sobre el nivel del mar, 
y predominan los suelos blancos 
(calcáreos) con horizontes de 
grava y arcilla, este es lugar 
donde cultivamos la Tardana. 

Esta zona, a 700 metros sobre
el nivel del mar, predominan
los suelos rojos (férricos) 
arcillocalcáreos y profundos, 
donde contamos con parcelas en 
las que cultivamos la uva Bobal. 

Casas Ibáñez
Clima continental propio de la 
meseta central de la península 
ibérica, con inviernos muy fríos y 
veranos calurosos y secos, pero 
suavizados debido a la cercanía al 
mar Mediterráneo.
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VINOS SINGULARES
ANCESTRAL

COMBOI
BLANCO
Tardana

COMBOI
ROSADO
Bobal

ÁNFORA

TERRA
Tardana 

MACERACIÓN CARBÓNICA

MAC 
Macabeo 

TINAJA
Bobal 

RECUPERACIÓN VARIETAL
¿Y TÚ DE QUIÉN ERES?

¿Y TÚ DE 
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BLANCO
Multivariettal
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TINTO
Multivariettal

UVAS LOCALES

GRYS
Coloraillo 

ARROBA
Pintaillo 

EME
Macabeo Negro 

VINOS GRATIAS
VINOS DE PUEBLO
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SOL
Tardana 

ROSÉ
Bobal 

GOT
Bobal 

MAXIMAS
Bobal 

VINOS PARCELARIOS

SOY ARENA
Bobal 

SOY ARCILLA
Bobal 

SOY CALIZA
Bobal 



Vinos gratias
VINOS DE PUEBLO PARCELARIOS



MAXIMAS
Vino tinto criado en barrica

Bobal

GOT
Vino tinto criado en tinaja

Bobal

SOL
Vino blanco

Tardana

ROSÉ
Vino tinto ligero

Bobal

Vinos que llevan el apellido 

Gratias a todo el mundo,

expresando nuestro entorno

con las variedades autóctonas

más representativas

de la zona

VINOS DE PUEBLO

Vinos gratias

Cada parcela fermenta por separado con sus propias levaduras, siempre respetando al máximo el origen. Tiempos de reposo 
invernal en bodega diferentes, utilización de tinajas, barricas y acero inoxidable dependiendo de las necesidades de cada vino.

Elaboración



SOY CALIZA
Bobal

Mitad racimo entero, mitad racimo despalillado.
Fermentado en pequeños bins de 500 litros.

Criados en barrica de roble usado francés durante 8 meses.
Embotellados el mismo día.

Elaboración

SOY ARCILLA
Bobal

Pocas veces podemos apreciar, 

de una manera tan clara 

y evidente, la influencia 

y expresión del suelo sobre

una variedad, como ocurre 

con estos 3 vinos

PARCELARIOS

Vinos gratias

SOY ARENA
Bobal



Recuperación Varietal
PARCELAS DE MEZCLA UVAS LOCALES



¿Y TÚ DE QUIÉN ERES?

BLANCO

¿Y TÚ DE QUIÉN ERES?

TINTO

Bobal, Marisancho, Teta de Vaca, Pedro Juan, Moravia Agria, 
Moravia Dulce, Cegivera, Rojal, Valencín, Albillo, ...

Tardana, Macabeo, Doña Blanca, 
Albillo, Blanquilla, Coloraillo...

Varietales

Prensado directo y fermentacion en inoxElaboración Fermentación con racimo entero con maceraciones cortas

Vinos de crowdfunding 

multivarietales de

variedades minoritarias

en peligro de extinción,

elaborados con la

colaboración de Mecenas

PARCELAS DE MEZCLA

Recuperacion
Varietal



EMEGRYS

Vino blanco criado en damajuanas
Coloraillo

Elaboración
Varietal

ARROBA

Vino tinto criado en damajuanas
Pintaillo

Vino tinto criado en damajuanas
Macabeo Negro

Resultado de la observación 

de variedades olvidadas 

encontradas en parcelas 

de mezcla, elaboradas 

por separado para expresar 

su singularidad

UVAS LOCALES

Recuperación
Varietal



Vinos Singulares
ANCESTRAL MACERACIÓN

CARBÓNICAÁNFORA



COMBOI BLANCO
Tardana

COMBOI ROSADO
Bobal

Antes de terminar la fermentación en depósito, el vino se embotella y termina su
elaboración en la propia botella. Tras el invierno, se degüellan una a una las botellas
y se rellenan con el propio vino

Vinos espumosos elaborados 

por el método ancestral,

la forma más natural de 

conseguir burbujas, 

que nos invitan al puro

disfrute de las uvas

ANCESTRAL

Vinos
Singulares

Elaboración



TERRA
Tardana

TINAJA
Bobal

Vino blanco brisado fermentado y criado con sus 
pieles en tinaja.

Vino tinto fermentado y criado en tinaja.

Vinos elaborados en pequeñas 

tinajas de barro cocido 

fabricadas a mano,

el recipiente que desde 

siempre se ha utilizado

en la zona para hacer vino

ÁNFORA

Vinos
Singulares

Elaboración



Vino blanco de maceración carbónica y semibrisadoElaboración

MAC

Vino obtenido de la

fermentación de la uva entera

en depósito cerrado durante

21 días, que sorprende

por su peculiaridad

MACERACIÓN CARBÓNICA

Vinos
Singulares

Macabeo



VISITA TAMBIÉN NUESTRA WEB
www.bodegasgratias.com

¡GRATIAS!
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